MEGA Seminar [ | =

Fiir Fleischerei und Gastronomie

Hygieneseminar nach DIN 10514

zum HACCP und den EU-Hygieneverordnungen

Donnerstag, 15. Oktober 2026

Im Seminarraum MEGA Dresden, Erfurter Str. 12

Sicher. Hygienisch. Rein.

durchgefiihrt von ( Seeger' gemif der gesetzlichen Pflichtschulung

Folgende Themen werden behandelt:

- EU Hygienerecht VO (EG) 852/853

- Grundlagen der Mikrobiologie

- Belehrung Infektionsschutzgesetz (IfSG) § 42 + 43
- Gute Hygiene Praxis (GHP)

- Personalhygiene

- Betriebshygiene

- Produkthygiene

- Reinigung und Desinfektion

Anmeldung zum Hygieneseminar: | rimersemel

Hiermit melde/n ich/wir folgende Person/en verbindlich an:

Ich/Wir nehme/n teilum: 14 Uhr [_] 16 Uhr [_| Kundennummer:

E-Mail (fur Teilnahmebestatigung):

Ort/Datum

Anmeldung erforderlich bis Freitag, 02. Oktober 2026
Tel: 0351 4 99 27 - 20, Fax: —98, inffo@megadresden.de

Teilnahmegebiihr: 35.— €/Person inkl. USt., Teilnehmeranzahl ist begrenzt, schnell sein lohnt sich.
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